Vorspeisen

Ziegenkase mit Walnuss-Pistazienkruste
an kleinem Salat in Himbeer-Balsamico-Vinaigrette

Variation von Raucherfisch und Krustentieren
mit zweierlei Dipps und Baguette

Carpaccio vom Rind
mit Ruccola, Pinienkernen, Parmesan, Olivendl und Bt

Suppen

Rinderkraftbrihe
mit Markkl63chen und Eierstich

Spargelcremesuppe
mit Schinkenstreifen

€12,90

€ 15,50

€ 14,50

€ 6,80

€ 7,50



Hauptgerichte

Gratiniertes Ofengemuse
mit Barlauch, Ziegenkase und Pinienkernen,
Tomaten-Bulgur und Wildkrautersalat

Dreierlei Fisch vom Girill
mit Krauterbutter und Aioli, Bratkartoffeln
und Salaten der Saison

Rosa gebratene Barberie-Entenbrust

auf Johannisbeersauce mit Frihlingsgemusen

und Sesam-Kartoffelkrapfen

Geschmorte Kaninchenkeule
mit Portweinsauce, Mandel-Broccoli
und Dauphine-Kartoffeln

Kalbskeulenbraten
mit Morchelrahmsauce, Frihlingsgemusen
und Kartoffelpiree

Wiener Schnitzel
vom Kalb, mit Preiselbeeren, Pommes frites
und Salaten der Saison

€ 21,50

€ 34,50

€ 32,50

€ 27,50

€ 27,50

€ 26,80



Hauptgerichte

Portion Nette-Spargel
mit Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise oder
zerlassener Butter

Dazu wahlweise:

- mit gemischtem Schinken

_ mit Medaillons vom Schweinefilet
_ mit einem Kalbsschnitzel

- mit gebratenem Lachsfilet

Lammricken mit Barlauchkruste
auf Lammijus mit Ratatouille-Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

Grillteller ,Secretis*
Steak-Variation von Rind, Schwein, Gefligel mit Pien,
Krauterbutter, Bacon, Pommes frites und Salaten deSaison

Tafelspitz
mit Griner Krautersauce, geschmorten Drillingen
und Salaten der Saison

Geschmorte Rinderbackchen
in Rotweinsauce mit cremiger Polenta, karamellisigen
Kirschtomaten und Basilikum-Gremolata

,unser Bratkartoffel-Verhaltnis*
Rumpsteak mit Sauce Béarnaise, grinen Bohnen
und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

€ 24,50

€ 30,80
€ 35,50
€ 36,50
€ 36,50

€ 34,50

€ 27,90

€ 24,80

€ 27,80

€ 33,50



