
Vorspeisen

Gemischter Salat der Saison €    6,00

Mairüben-Carpaccio 
mit Kräutersalat und Ziegenfrischkäse €    9,80  

Kräutercrêpes-Roulade mit gebratenem Spargel
und Schinken gefüllt, Blattsalat und Dipp €  16,50

Bunte  Vorspeisen-Variation
mit Brot und Dipp  (auch zum Teilen geeignet) €  17,50

Suppen

Cremesuppe vom Nette- Spargel
mit Schinkenstreifen €    8,00

Rinderkraftbrühe 
mit Markklößchen und Eierstich €    7,50



Hauptgerichte

Salat „Secretis“
Bunte Salate der Saison mit Krabben, Thunfisch, Schinken-
und Käsestreifen,  Ei, Tomate,  Baguette und Dipp €  18,90

Grosse  bunte Salat-Bowl
mit Erdbeer-Balsamico-Dressing, gebratener 
Hähnchenbrust, Baguette und Dipp €  19,50

Gegrillte Aubergine (vegetarisch) 
mit Ziegenkäse und Parmesan gratiniert auf Tomatenragout,
dazu Rosmarinkartoffeln und Salate der Saison €  24,50

Gebratenes Lachsforellen-Filet
auf Linguine in Zitronensauce mit Frühlingslauch  
und geschmorten Kirschtomaten €  29,80

Fisch - Pfanne
Gebratene Fischfilets mit Crevetten 
auf Pernod-Sauce, dazu Basmati-Reis und Salate der Saison €  33,50

Hähnchenbrust in der Parmesanhülle  
mit Mozzarella gratiniert, auf Tomatenragout mit
Linguine, dazu Salate der Saison €  25,80



Hauptgerichte

Ragout vom Maibock (Reh)
in Rotwein-Johannisbeerjus mit glacierten Rübchen
und Dauphine-Kartoffeln €  31,50

Cordon-Bleu vom Schweinerücken
mit Schinken und Käse gefüllt, auf Rahmsauce mit 
bunten Gemüsen und Kroketten €  24,80

Wiener Schnitzel
vom Kalb, mit Preiselbeeren, Pommes frites
und Salaten der Saison €  28,50

Grillteller
Steak-Variation von Rind, Schwein, Geflügel mit Pilzen,
Bacon, Kräuterbutter, Pommes frites und Salaten der Saison €  29,80

Rumpsteak
auf Rotwein-Balsamico-Schalotten mit 
Ratatouille-Gemüse und cremiger Polenta €  33,80

Unser „Bratkartoffel-Verhältnis“
Rumpsteak mit Sauce Béarnaise, Speck-Böhnchen
und Bratkartoffeln €  33,80


