
Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat der Saison €    6,00

Milder Räucherlachs 
mit Reibeplätzchen und Honig-Senfsauce €  16,50  

Vitello Tonnato
Carpaccio von kaltem Kalbsbraten mit Thunfischsauce,
Kapernäpfeln, Ruccola und Kirschtomaten €  16,50

Bunte  Vorspeisen-Variation
mit Brot und Dipp  (auch zum Teilen geeignet) €  17,50

Suppen

Bärlauchschaumsuppe
mit knusprigen Croutons €    7,50

Rinderkraftbrühe 
mit Markklößchen und Eierstich €    7,50



Hauptgerichte

Grosse  bunte Salat-Bowl
mit karamellisiertem Ziegenkäse, Erdbeer-Dressing,
Baguette und Dipp €  18,50

Vegetarisches Ofengemüse 
mit Bärlauchkruste, Pinienkernen, Tomaten-Bulgur
und Salaten der Saison €  24,50

Seelachsfilet
im Bierteig gebacken, mit Sauce Tartare, 
Bratkartoffeln und Salaten der Saison €  26,80

Gratinierte Hähnchenbrust  
mit Tomate, Mozzarella und Parmesan, auf Bärlauch-
Basilikumsauce, dazu Gnocchi und Salate der Saison €  26,80

Rollbraten von der Putenkeule
mit Aprikosenfüllung und Marsala-Sauce,
bunten Gemüsen und Herzoginkartoffeln €  28,50

Medaillons vom Schweinefilet
mit einer Nußhaube und Cognac-Sauce,  
feinen Gemüsen und Kartoffel-Krapfen €  28,80



Hauptgerichte

Wiener Schnitzel
vom Kalb, mit Preiselbeeren, Pommes frites
und Salaten der Saison €  28,50

Kalbsteak
auf Steinpilzrahm mit sautiertem grünen Spargel
und Gnocchi €  34,50

Grillteller „Secretis“
Steak-Variation von Rind, Schwein, Geflügel mit Pilzen,
Bacon, Kräuterbutter, Pommes frites und Salaten der Saison €  28,50

Tafelspitz
mit Frankfurter Grüner Kräutersauce, Drillingen
in Nußbutter geschwenkt und Salaten der Saison €  25,80

Rumpsteak 
auf Rotwein-Schalottensauce mit mediterranen Gemüsen
und Kartoffel-Parmesn-Strudel €  33,80

Unser „Bratkartoffel-Verhältnis“
Rumpsteak mit Sauce Béarnaise, Speck-Böhnchen
und Bratkartoffeln €  33,80


